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nutzt werden. Kulinarisch werden die Gäste mit 
kleinen Speisen der mediterranen, international-
asiatischen Küche verwöhnt. Diese sollen zum 
Ausprobieren einladen und zum Entdecken 
neuer Genüsse. Küchenchef Cyril Becker lässt 
seine Erfahrungen aus Deutschland, der Schweiz, 
Italien und China einfließen, interpretiert por-

tugiesische Spezialitäten auf spannende Weise 
und kreiert vegetarische und vegane Gerichte. 
Die portugiesischen Wurzeln des Patrons Luis 
Diaz sind an der Weinkarte ablesbar. Rund 30 
Prozent der Weine stammen aus seiner Heimat. 
Auch ein eigener Gin fehlt nicht.
www.luis-dias.com/weinbar-koeln

Mit seiner neuen Weinbar setzt der Gastronom 
Luis Dias ein farbenfrohes Zeichen. Das Restau-
rant mit seinen markanten türkisblauen Wän-
den befindet sich in einem denkmalgeschützten 
Gebäude, in dem einst das Traditionsgasthaus 
Höhns ansässig war.

Die Historie haben Claudia Mues Architek-
tur und Pia Boelte Wohndesign bewahrt und 
gleichzeitig ein modernes Ambiente geschaffen, 
das Assoziationen an Himmel und Meer weckt 
und die Gäste zum Verweilen einlädt. Sechs 
Wochen lang wurde gemäß der Denkmalricht-
linien renoviert. Fenster, Wandvertäfelung und 
Heizkörperverschalung blieben erhalten, groß-
formatige Bilder in intensiven Farben platziert 
und ein ausgeklügeltes Lichtkonzept installiert. 
Palmen und warmes Holz am Boden und als 
Tischplatten geben dem Ganzen eine warme 
Wohlfühlatmosphäre. Zum Gastraum mit Platz 
für rund 60 Gäste kommen ein Kaminraum für 
geschlossene Gesellschaften sowie eine neu ge-
staltete und neu möblierte Terrasse für weitere bis 
zu 70 Gäste hinzu. Sie kann dank Überdachung 
und  Heizstrahlern auch an kühleren Tagen ge-
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Die Weinbar Luis Diaz in Köln-Marienburg setzt auf Farbe und mediterran inspirierte  Speisen	


